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B R I N D A  C O N  E L  V I N O  
B L A N C O  Y  E L  R O S A D O

D.O. Cataluña
Idoia. (3 meses barrica)
Garnacha y Xarel·lo - 20

D.O. Ribeiro
Maria Andrea. Treixadura, 

Lourerio y Albariño - 23

D.O. Rias Baixas
Do Ferreiro. Albariño - 26

D.O. Rueda
Flor Innata. Verdejo 

y Sauvignon - 16 (COPA 3,2)

Fuente Elvira
100% Verdejo - 16 (COPA 3,2)

Nieva Blanco
100% Verdejo - 17

D.O Valdeorras
D´berna. Godello

19 (COPA 3,8)

Louro Blanco
Godello - 27

Vinos De Pago Y De La Tierra
Martue. Chardonnay - 20

D.O. Navarra
Arbayun Rosado

Garnacha - 18 (COPA 3,6)

Gran Feudo. Tempranillo 
y Merlot - 17 (COPA 3,4)

B R I N D A  C O N  
E L  V I N O  T I N T O

D.O. Jumilla
 Altico Tinto

(12 meses barrica). Syrah - 21

D.O Ribera Del Duero
Viña Sastre

Crianza. Tinta del país - 29

Abadia San Quirce
(6 meses barrica) - 17 (COPA 3,4)

Tinto Arroyo. Crianza

Tinta del país - 19 (COPA 3,4)

D.O. Ribera Del Sacra
Don Ventura. Mencía - 19

D.O. La Rioja
Diosares Crianza

Tempranillo - 17 (COPA 3,4)

Dominio De Berzal. Crianza

(12 meses barrica). Tempranillo - 20

Pujanza Hado
 (12 meses barrica). Tempranillo

22 (COPA 4,4) 

Sierra Cantabria
Crianza. Tempranillo - 20

D.O. Toro
finca la rana

(18 meses barrica). Tinta de Toro
21 (COPA 4,2)

D.O. Vinos De Madrid
Muss (5 meses barrica) - 23

vinos De Pago y De La Tierra
Martue  (15 meses barrica). Cabernet, 

Petit Verdot y Syrah - 18 (COPA 3,6)

Petit Hipperia. (10 meses barrica)

Merlot, Cabernet, Petit, C. Franc y Syrah - 27 

g r a n  s e l e c c i ó n  d e
c e r v e z a  a r t e s a n a

Arriaca
Russian Imperial Stout

Stout - 4,9

Ipa.  Ipa - 4,5

Red Ipa. Red Ipa - 4,5

La Virgen
Trigo Limpio

Hefeweisen - 4,5

Anchor
Porter. Porter - 4,9

Steam. Lager - 4,5

Westmalle
Tripel. Tripel - 4,9

Dubbel. Dubbel - 4,5

Bee Beer
Coronel Mostaza
Imperial IPA - 4,9

Craft Dogs Ale. Brown Ale 
Ahumada y Picante - 4,9

Dr. Insólito
Pineapple Juice IPA - 4,9

Agente 99. Honey Ale  
con Albahaca y Cáscara 

de Naranja - 4,9

Rodenbach
Grand Cru

Flanders Red Ale - 4,5

¡ c h i n  c h i n !

&  C Ó C T E L e sJ A R R A S
P A R A  C O M P A R T I R

o t r o s

Sangría Rosa
Ginebra rosada, Zumo limón, 

Vino Rosado, Top Sprite y frutas 
cortadas (naranjas y limones) - 19

Planter’s Punch 
Ron negro, Zumo de Manzana, Zumo 
de limon , Sirope de azúcar, angostura, 

Ginger Beer y frutas cortadas 
(naranjas, limones, manzanas 

y ramas de canela) - 19

Fresh Green
Vodka, Zumo de limón, Sirope de 

azúcar, Majado de manzana verde, 
hierbabuena y pepino, Top Soda - 19

Kentucky Lemonade
Bourbon, Triple Seco, Zumo de lima, 

Sirope de azucar, Top Sprite - 19

agua - 1,9

refrescos - 2,8

infusiones - 1,8

café - 1,8

Clover Club
Old ladys, sirope de frambuesa
Marie Brizard, zumo de limón,
siropede goma Marie Brizard,
clara de huevo y garnish - 8

Tom Collins 
Mr Stachers, zumo de limón, sirope 

de goma Marie Brizard - 8

Caipirinha
Cachaça 51, media lima 
y sirope de goma - 8

Caipiroska
Sobieski state, media lima

y sirope de goma - 8

Broker&coco
Diplomático, homemaid y garnish - 8

Mai  Tai
Ron blanco, ron especiado, zumo
de limón, orgear, orange curaçao

y garnish - 8

blue haway
Ron Blanco, lima, azúcar, 

hierbabuena y garnish  - 8

Mojito
Ron Blanco, lima, azúcar, 

hierbabuena y garnish  - 8

Vainilla Sour
Whilliam pell 2m, siropede vainilla 

y caramelo, zumo de limón, 
clara de huevo y garnish - 8

Margarita
San José blanco, triple seco, zumo 

de lima y garnish - 8

Pisco Williams
Pisco quebrante, licor de pera 

Williams, zumo de limón, sirope
de goma y clara de huevo - 8

¡en ASTA brindamos y compartimos! Además abrimos todos 
los días. Puedes organizar tu evento, celebración o reunión 
con nosotros: 916 573 099  // astarestaurante.com
asta@astarestaurante.com // eventos@astarestaurante.com 
Moraleja Green / Av. de Europa 10 / 28108 / Alcobendas / Madrid
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